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INTRODUCAO: Na época atual, a seguranca é€ um componente fundamental na definicio da
aceitacdo de um alimento pelo consumidor. A Vigilancia Sanitéria de Alimentos elaborou um
conjunto de acbes capaz de eliminar, diminuir ou prevenir riscos a salde. Destacando-se:
Resolucéo - RDC N° 216: Boas Préticas de Fabricacdo (BPF) e Resolucdes — RDC N° 359 e
N° 360: Rotulagem Nutricional de Alimentos. OBJETIVO: Identificar o conhecimento dos
proprietarios quanto as normativas da ANVISA referente as resolucbes — RDC N° 359 e N°
360 e N° 216 (Agencia Naciona de Vigilancia Sanitaria). METODOLOGIA: Utilizou-se um
instrumento semi-estruturado para coleta de dados, contendo questGes gerais, sobre Boas
Préticas de Fabricacdo e rotulagem nutricional, esse questionario foi aplicado com os
proprietarios dos estabel ecimentos do ramo alimenticio ou responsavel pelo mesmo. Os dados
foram analisados estatisticamente utilizando o software Excel versdo 2000. RESULTADOS:
Participaram da pesquisa 83 estabel ecimentos, onde a maioria conta com 1 ou 2 funcionérios
na érea de producéo; 90% relataram a inexisténcia de Responsével Técnico; 56,6% conhecem
a Resolucéo - RDC N° 216 e 79,5% néo possuem implantadas as BPF, citando dificuldades
econdmicas como o principal fator para a ndo adequacao alegislacdo vigente; 56,6% recebem
informagdes da VISA sobre a resolucdo; 42,2% relataram desconhecer as Resolugbes RDC —
N° 359 e 360; 92% dos estabelecimentos ndo possuem rotulagem nutricional em seus
produtos e destes, 45,8% mostraram-se desinteressados quanto a esta questdo.
CONCLUSAO: As questdes de ordem econdmica, associada & falta de conscientizaco pelos
proprietarios aparecem como 0s principais fatores relacionados a inadequacéo as |legislactes
estabelecidas pela ANVISA. O ndo atendimento as legislacbes vigentes podem acarretar na
diminuicéo da qualidade e da seguranca dos alimentos postos ao consumo, podendo contribuir
com doengas de origem alimentar, constituindo um problema a salide e a qualidade de vida da

popul acéo.
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